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PAPAS A LA FRANCESA

" CORTE ONDULADO

PRESENTACION: 900g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Deliciosas Papas a la Francesa elaboradas con
papas natfurales, seleccionadas y cortadas,
prefritas y ultracongeladas. Son CRUJIENTES,
DORADITAS y un DELICIOSO SABOR CASERO.
Faciles de preparar y en cuestion de minutos.

CORTE RECTO

PRESENTACION: 900g

MODO DE PREPARACION

@ Air Fryer 12 a 15 minutos a 200°C
Horno 12 a 15 minutos a 200°C
Freidora 3 a 4 minutos a 175°C
% Sartén 8 a 10 minutos.

PAPAS CORTE ARTESANAL Y REJILLA

FINAS HIERBAS

PRESENTACION: 750gr

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Deliciosas papas corte artesanal y rejilla, son
CROCANTES y LIGERAMENTE SAZONADAS CON
ESPECIAS. Ideales para acompanar platos fuertes,
enfradas o con tu dip o salsa preferida.

Faciles de preparar y en cuestion de minutos.

RECOMENDACIONES

Mantener el producto congelado a -18°C
No descongelar el producto antes de utilizarlo.
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PAPAS CORTE
E

REJILLA

PRESENTACION: 750 gr

SPICES

PRESENTACION: 750gr

MODO DE PREPARACION

@ Air Fryer 12 a 15 minutos a 200°C
Horno 12 a 15 minutos a 200°C
Freidora 3 a 4 minufos a 175°C
% Sartén 8 a 10 minutos.

Los tiempos de coccidon pueden variar en funcién de la potencia y carga del electrodoméstico




BOCADILLOS O PICADAS

NOISETTES

PRESENTACION: 300 gr

IceMan

CROQUETA
DE YUCA
PRESENTACION: 400 gr

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Disfruta de nuevas y deliciosas experiencias
de sabor con nuestros bocadillos, son
prefritos, ultracongelados y féciles de preparar,
en cuestion de minutos. DisfrUtalos como
picadas con tu dip o salsa preferida o como
guarnicion de platos fuertes.

RECOMENDACIONES

Mantener el producto congelado a -18°C
No descongelar el producto antes de utilizarlo.

HASH
BROWN

PRESENTACION: 500 gr

IceMan

OS DE

AR
CEBOLLA

AROS DE
CEBOLLA
PRESENTACION: 400 gr

MODO DE PREPARACION

© AirFryer 15 a 20 minutos a 200°C
Horno 15 a 20 minutos a 200°C
Freidora 3 a4 minutos a 175°C
% Sartén 10 a 15 minutos.

Los tiempos de coccidon pueden variar en funcién de la potencia y carga del electrodoméstico




VEGETALES

MAiz
DULCE ARVEJAS
PRESENTACION: 500 ar PRESENTACION: 500 ar
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ENSALADA

RUSA
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ENSALADA MIX
RUSA JARDINERA

PRESENTACION: 500 gr PRESENTACION: 500/250 gr
DESCRIPCION DEL PRODUCTO MODO DE PREPARACION
La mejor seleccion de vegetales 100% & Olla 4 a 6 minutos
naturales, tiernos y recién cosechados, MiEEEeEs 8 6 4 Frinutes
precocidos y ulfracongelados » En un recipiente, agrega agua, cocine
Faciles de preparar y en cuestion de y escurra.

minutos.

RECOMENDACIONES

Mantener el producto congelado a -18°C
No descongelar el producto antes de utilizarlo.
Los tiempos de coccidon pueden variar en funcién de la potencia y carga del electrodoméstico




VEGETALES

BASE DE
REFRITO

PRESENTACION: 500 gr

SALTEADO
DE VERDURAS

PRESENTACION: 500 gr

ENSALADA
KAISER

PRESENTACION: 500 gr

DESCRIPCION DEL PRODUCTO BASE REFRITO

La mejor seleccién de ingredientes en una sola mezcla “Base de refrito”. Ideal para
preparar tus platos preferidos: salteados, estofados, arroz relleno y mucho mas. Facil de
preparar y en cuestién de minutos.

MODO DE PREPARACION

Calentar aceite en una sartén, afadir la mezcla sin descongelar, sazonar con sal y
pimienta y sofreir de é o 7 minutos a fuego medio removiendo de vez en cuando.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO SALTEADO DE VERDURAS

Una mezcla Unica con vainita, brécoli, cebolla, champindn, zanahoria y pimiento rojo,
semi lista para disfrutar como guarnicién o para preparar un plato especial con la
proteina de preferencia.

MODO DE PREPARACION

Coccién en sartén / wok: Calentar aceite en una sartén, afadir la mezcla sin descongelar,
sazonar con sal y pimienta, sofreir de 6 o 7 minutos a fuego medio removiendo de vez en
cuando.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO ENSALADA KAISER

Deléitate con nuestra exquisita Ensalada Kaiser, una combinacion perfecta brécoli,
coliflor y zanahoria, lista para disfrutar en cualquier momento gracias a su funda
precongelada, que conserva todas sus propiedades y nutrientes.

MODO DE PREPARACION

Coccidn en sartén / wok: Calentar aceite en una sartén, afadir la mezcla sin descongelar,
sazonar con sal y pimienta, sofreir de 6 o 7 minutos a fuego medio removiendo de vez en
cuando.

RECOMENDACIONES

Mantener el producto congelado a -18°C

No descongelar el producto antes de ufilizarlo.

Los tiempos de coccién pueden variar en funcién de la potencia y carga del electrodoméstico




BOLON DE VERDE

QUESO

PRESENTACION:600gr
(4x150gr)

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Delicioso bolén de verde, precocido vy
ultracongelado. Al cocerlo es crocante y
delicioso, su relleno te encantard. Disfritalo
con aji, mani, aguacate o con tu salsa
preferida.

RECOMENDACIONES
Mantener el producto congelado a -18°C

No descongelar el producto antes de ufilizarlo.

MIXTO

PRESENTACION:600gr
(4x150gr)

MODO DE PREPARACION
Descongela el bolén 1 minuto en el microondas.

© Air Fryer 15 minutos a 200°C
Horno 15 a 20 minutos a 200°C
© sartén 7 a 10 minutos.

Los tiempos de coccién pueden variar en funcién de la potencia y carga del electrodoméstico




TIGRILLO DE VERDE

QUESO MIXTO
PRESENTACION:600gr PRESENTACION:600gr
(4x150gr) (4x150gr)

MODO DE PREPARACION

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Descongela el bolén 1 minuto en el microondas.

Delicioso tigrilo de verde, precocido vy

ultracongelado. Al prepararlo su fextura es @ Air Fryer 15 minutos a 200°C

suave y deliciosa, su relleno te encantard. . .

Disfrtalo  con aqji, mani, aguacate o e 15 @ 2D IRUIES @ 200
© sartén 7 a 10 minutos.

acompdnalo con huevo frito.

RECOMENDACIONES

Mantener el producto congelado a -18°C

No descongelar el producto antes de utilizarlo.. ) .
Los tiempos de coccidén pueden variar en funcién de la potencia y carga del electrodoméstico




SMOOTHIES

(PULPA DE VEGETALES Y FRUTAS)

GREEN ORANGE RED
PRESENTACION: 500 gramos PRESENTACION: 500 gramos PRESENTACION: 500 gramos
(4sachets x 125gramos) (4sachets x 125gramos) (4sachets x 125gramos)

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

El balance ideal de frutas y vegetales 100%
naturales, ultracongelados vy listos para
preparar. Ideales para consumirlos en el
desayuno o después de tu entrenamiento
diario. No contiene azUcar anadida,
preservantes y/o colorantes.

RECOMENDACIONES

Mantener el producto congelado a -18°C
No descongelar el producto antes de utilizarlo.

SABORES

Green: Espinaca, pepinillo y pina.
Orange: Pina, zanahoria, naranja y jengibre.
Red: Frutilla, remolacha y mora.

Los tiempos de coccidon pueden variar en funcién de la potencia y carga del electrodoméstico




WAFFLES GLASEADOS

WAFFLE!

S
GLASEADOS

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Delicioso waffle glaseado con copos de
azicar, es suave por dentro y crujiente por
fuera.

DisfrUtalo como desayuno y/o postre
acompanado de topping preferido.

HELADO

PRESENTACION: 280 gr
(4unidades x 70gramos)

MODOS DE PREPARACION

Horno 5 a é minutos a 200° C
Microondas 45 segundos (750W-1200W)
Modo de conservacion:

-18 °C duracién 18 meses.4/7 °C duracién 1 mes.
Temperatura ambiente duracién 15 dias.

DE PAILA
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FRUTALES
PRESENTACION: 900 ml

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Deliciosos helados de paila elaborados con
fruta e ingredientes 100% naturales. Receta
de tradicion. Ideal para compartirlo en
familia.

RECOMENDACIONES

Mantener el producto congelado a -18°C
No descongelar el producto antes de utilizarlo.

Helado
cePalla

e Chocolate
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CHOCOLATE PREMIUM
PRESENTACION: 900 ml

SABORES

Mora, Guandbana, Naranjilla,
Chocolate con chispas de chocolate

Los tiempos de coccidn pueden variar en funcién de la potencia y carga del electrodoméstico




HELADO SORBETTO

REFRESCA
tu dia con sorbetto

NARANJIJILLA
& HIERBABUENA
PRESENTACION: 900 ml

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Naranijilla & Hierbabuena

Refrescante helado de fruta con
ingredientes 100% naturales

REFRESCA tu dia con sorbetto

RECOMENDACIONES

Mantener el producto congelado a -18°C
No descongelar el producto antes de ufilizarlo.




FRANUI

BOMBONES r\
'@ franui &
FRAMBUESAS
FRESCAS
BANADAS EN
2 CHOCOLATES
CHOCOLATE AMARGO
*+ CHOCOLATE BLANCO

FRAMBUESAS CON
CHOCOLATE AMARGO
PRESENTACION: 150gr

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Frambuesas frescas banadas en 2 chocolates
con materias primas de alta calidad vy
elaborado de forma artesanal con expertos
chocolateros en la fabrica en Patagonia
Argentina
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FRAMBUESAS

BANADAS EN
2 CHOCOLATES

tHocom—s CcoN LEtNE
+ CHOCOLATE BLANCO
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FRAMBUESAS CHOCOLATE
CON LECHE
PRESENTACION: 150gr

SABORES

Frambuesas con chocolate amargo
Frambuesas chocolate con leche

www.facebook.com/franui.ec RH PA ” u I

RECOMENDACIONES

Mantener el producto congelado a -18°C
No descongelar el producto antes de utilizarlo.

CHOCOLATES




PATATAS A LA FRANCESA

)
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CORTE RECTO CORTE RECTO
PRESENTACION: 500g

PRESENTACION: 900g

CORTE ONDULADO

PRESENTACION: 900g

MODO DE PREPARACION

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Papas prefritas corte recto. reidora 34 4 minutos a 175°C
Doratidas y crocantes. % artén 10 @ 15 minutos

© JAir Fryer 12 a 15 minutos a 200°C

RECOMENDACIONES

Mantener el producto congelado a -18°C
No descongelar el producto antes de utilizarlo.
Los tiempos de coccién pueden variar en funcién de la potencia y carga del electrodoméstico




Los productos IceMan son ultracongelados
mediante proceso IQF, conservando su valor
nutritivo, sabor y frescura.

Productos de calidad.




lceMan.

QUITO MATRIZ: Antonio Castillo OE1-464 y Av. Juan de Selis.
Carcelén Industrial. PBX: 02 394 8180 / 099 946 2554

CUENCA: Luis Velez Alvarez y Av. Loja. Cel.: 099 417 3515

MANTA: D.A. PRODUCONG. Calle 124 y Av. 103 / Los Esteros
Cel.: 099 300 4128 / 096 857 4624

SANTO DOMINGO: D.A. Disbar Urb. Las Guaduas Calle H. Fierro
y Crespo Toral Cel.: 099 759 9620

GUAYAQUIL: Km 71/2 Via Daule Bodegas Hilantex.
Telf: 099 364 3640

AMBATO: Av. El Condor y Bolivariana. Telf: 099 428 6645

yIFOOD PARTNERS

www kfs.com.ec




