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CATÁLOGO DE

MICROMERCADOS 
PRODUCTOS



DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO MODO DE PREPARACIÓN

FRESCURA.

VALOR NUTRITIVO.

ELABORADOS CON
PRODUCTOS NATURALES.

FÁCILES DE PREPARAR.

NO GENERAN DESPERDICIOS.

NUEVAS EXPERIENCIAS
DE SABOR.

BENEFICIOS
DE NUESTROS
PRODUCTOS:



CORTE ONDULADO

PAPAS A LA FRANCESA

Deliciosas Papas a la Francesa elaboradas con 
papas naturales, seleccionadas y cortadas, 
prefritas y ultracongeladas. Son CRUJIENTES, 
DORADITAS y un DELICIOSO SABOR CASERO.
Fáciles de preparar y en cuestión de minutos.

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO
Air Fryer 12 a 15 minutos a 200ªC
Horno 12 a 15 minutos a 200ªC
Freidora 3 a 4 minutos a 175ºC
Sartén 8 a 10 minutos.

MODO DE PREPARACIÓN

Deliciosas papas corte artesanal y rejilla, son 
CROCANTES y LIGERAMENTE SAZONADAS CON 
ESPECIAS. Ideales para acompañar platos fuertes, 
entradas o con tu dip o salsa preferida.
Fáciles de preparar y en cuestión de minutos.

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO
Air Fryer 12 a 15 minutos a 200ªC
Horno 12 a 15 minutos a 200ªC
Freidora 3 a 4 minutos a 175ºC
Sartén 8 a 10 minutos.

MODO DE PREPARACIÓN

RECOMENDACIONES
Mantener el producto congelado a -18ºC
No descongelar el producto antes de utilizarlo.
Los tiempos de cocción pueden variar en función de la potencia y carga del electrodoméstico

CORTE RECTO

PRESENTACIÓN: 1kg PRESENTACIÓN: 1kg

PAPAS CORTE ARTESANAL Y REJILLA
SPICES

PRESENTACIÓN: 750gr

FINAS HIERBAS

PRESENTACIÓN: 750gr

REJILLA

PRESENTACIÓN: 750 gr



La mejor selección de vegetales 100% naturales, 
tiernos y recién cosechados, precocidos y 
ultracongelados

Fáciles de preparar y en cuestión de minutos.

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO MODO DE PREPARACIÓN
Olla  4 a 6 minutos

Microondas  3 a 4 minutos
En un recipiente, agrega agua, cocine
y escurra.

Disfruta de nuevas y deliciosas experiencias de 
sabor con nuestros bocadillos, son prefritos, 
ultracongelados y fáciles de preparar, en 
cuestión de minutos. Disfrútalos como picadas 
con tu dip o salsa preferida o como guarnición 
de platos fuertes.

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO MODO DE PREPARACIÓN

Air Fryer 15 a 20 minutos a 200ªC
Horno 15 a 20 minutos a 200ªC
Freidora 3 a 4 minutos a 175ºC
Sartén 10 a 15 minutos.

RECOMENDACIONES
Mantener el producto congelado a -18ºC
No descongelar el producto antes de utilizarlo.
Los tiempos de cocción pueden variar en función de la potencia y carga del electrodoméstico

MAÍZ
DULCE 

PRESENTACIÓN: 500 gr

ENSALADA
RUSA

VEGETALES
MIX

JARDINERA 

PRESENTACIÓN: 500 gr PRESENTACIÓN: 500 gr

ARVEJAS

PRESENTACIÓN: 500 gr

NOISETTES

BOCADILLOS O PICADAS

PRESENTACIÓN: 300 gr

MINI
HASH BROWN

PRESENTACIÓN: 500 gr

CROQUETA
DE YUCA

PRESENTACIÓN: 400 gr

AROS DE
CEBOLLA

PRESENTACIÓN: 400 gr



Descongela el bolón 1 minuto en el microondas.Delicioso bolón de verde, precocido y ultracon-
gelado. Al cocerlo es crocante y delicioso, su 
relleno te encantará. Disfrútalo con ají, maní, 
aguacate o con tu salsa preferida.  

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO MODO DE PREPARACIÓN

Air Fryer 15 minutos a 200ªC
Horno 15 a 20 minutos a 200ªC
Sartén 7 a 10 minutos.

Delicioso tigrillo de verde, precocido y ultracon-
gelado. Al prepararlo su textura es suave y 
deliciosa, su relleno te encantará. Disfrútalo con 
ají, maní, aguacate o acompáñalo con huevo 
frito.

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO MODO DE PREPARACIÓN

Descongela el tigrillo 1 minuto en el microondas.

Air Fryer 15 minutos a 200ªC
Horno 15 a 20 minutos a 200ªC
Sartén 7 a 10 minutos.

RECOMENDACIONES
Mantener el producto congelado a -18ºC
No descongelar el producto antes de utilizarlo.
Los tiempos de cocción pueden variar en función de la potencia y carga del electrodoméstico

TIGRILLO DE VERDE

BOLÓN DE VERDE

PRESENTACIÓN:600gr
(4x150gr)

PRESENTACIÓN:600gr
(4x150gr)

250gr
(2x125gr)

PRESENTACIÓN:600gr
(4x150gr)

250gr
(2x125gr)

PRESENTACIÓN:600gr
(4x150gr)



RECOMENDACIONES
Mantener el producto congelado a -18ºC
No descongelar el producto antes de utilizarlo.
Los tiempos de cocción pueden variar en función de la potencia y carga del electrodoméstico

El balance ideal de frutas y vegetales 100% 
naturales, ultracongelados y listos para preparar. 
Ideales para consumirlos en el desayuno o 
después de tu entrenamiento diario. No contiene 
azúcar añadida, preservantes y/o colorantes.

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO SABORES DISPONIBLES

SMOOTHIES
(PULPA DE VEGETALES Y FRUTAS)

Green: Espinaca, pepinillo y piña.
Orange: Piña, zanahoria, naranja y jengibre.
Red: Frutilla, remolacha y mora.

FRUTA

GREEN ORANGE RED

PULPAS DE FRUTAS
MIX DE FRUTAS

PRESENTACIÓN: 500 gr
(2 sachets x 250gr)

PRESENTACIÓN: 500 gr
 (2 sachets x 250gr)

PRESENTACIÓN: 500 gramos
(4sachets x 125gramos)

PRESENTACIÓN: 500 gramos
(4sachets x 125gramos)

PRESENTACIÓN: 500 gramos
(4sachets x 125gramos)

Elaboradas con fruta 100% natural. Disponibles 
en prácticos sachets, listos para usar.
Sabores: Frutilla, guanábana, guayaba, mango, 
maracuyá, mora, naranjilla, tamarindo, piña y 
tomate de árbol.

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO
Disfruta de una explosión de sabores con 
nuestros mix de pulpa de frutas. Utilízalo en jugos, 
batidos, smoothies y/o postres.
Sabores: Guanábana/Mora (60-40)
  Mango/Maracuyá (60-40)
  Guanábana/Maracuyá (60-40)
  Frutilla/Piña (60-40)

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO



HELADO DE PAILA

FRUTALES CHOCOLATE

PRESENTACIÓN: 1L PRESENTACIÓN: 1L

WAFFLES GLASEADOS

PRESENTACIÓN: 280 gr
(4unidades x 70gramos)

PRESENTACIÓN: 420 gr
(6unidades x 70gramos)

Delicioso waffle glaseado con copos de azúcar, 
es suave por dentro y crujiente por fuera.

Disfrútalo como desayuno y/o postre acompañado 
de topping preferido.

Modo de conservación:
-18 ºC duración 18 meses.
4/7 ªC duración 1 mes.
Temperatura ambiente duración 15 días.

Horno 5 a 6 minutos a 200º C
Microondas 45 segundos (750W-1200W)

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO MODO DE PREPARACIÓN

Deliciosos helados de paila elaborados con fruta 
e ingredientes 100% naturales. Receta de 
tradición. Ideal para compartirlo en familia.

Sabores:
Mora, Guanábana, Naranjilla, Vainilla,
Chocolate con chispas de chocolate

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO MODO DE PREPARACIÓN

RECOMENDACIONES
Mantener el producto congelado a -18ºC
No descongelar el producto antes de utilizarlo.
Los tiempos de cocción pueden variar en función de la potencia y carga del electrodoméstico



PAPAS A LA FRANCESA
(LÍNEA ECONÓMICA)

CORTE RECTO

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO MODO DE PREPARACIÓN

Freidora 3 a 4 minutos a 175ºC

Sartén 10 a 15 minutos.

Papas prefritas corte recto.
Doratidas y crocantes.

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO MODO DE PREPARACIÓN

Freidora 3 a 4 minutos a 175ºC

Sartén 10 a 15 minutos.

Papas prefritas corte recto.
Doratidas y crocantes.

CORTE ONDULADO

PRESENTACIÓN: 1kg

RECOMENDACIONES
Mantener el producto congelado a -18ºC
No descongelar el producto antes de utilizarlo.
Los tiempos de cocción pueden variar en función de la potencia y carga del electrodoméstico

PRESENTACIÓN: 1kg PRESENTACIÓN: 500g



Los productos IceMan son ultracongelados
mediante proceso IQF, conservando su valor

nutritivo, sabor y frescura.

Productos de calidad.



www.kfs.com.ec

QUITO
Antonio Castillo Oe1-464 y Av. Juan de Selis,

Carcelén Industrial.
PBX: (593 2) 394 9180 / 099 946 2554

GUAYAQUIL
Km 7 ½ Vía Daule Bodegas Hilantex.

Telf.: (593 4) 370 7650

CUENCA
Luis Velez Álvarez y Av. Loja

Telf.: 098 830 4635

AMBATO
Av. Galo Vela y Opebhainer,
Distribuidora Skandinar S.A.

Telf.: 098 688 5689


